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TRIMBACH-TEISTIN

(87 p 2007 Riesling Réserve Alko 588587 18,99 €
) Heledn vihertdva véri. Melko vivahteikas ja intensiivinen, kypsien Ruokasuositus: Lamminsavusiika sitruuna-voikastik-
trooppisten hedelmien tuoksu, aavistus limettia ja vihredd omenaa. keella, grillatut kampasimpukat
Kuiva, ryhdikashappoinen viini ja rapea suutuntuma. Levean 0Oljyi- Tarjoilusuositus: 10 °C, dekantoi 1,5 tuntia ennen
nen rakenne.-Jalkimaku loppuu hiukan yllattaen. Hyva viini mutta tarjoilua
vaatii aikaa viela kypsyakseen. Nautittavuus: Nyt, mutta paranee 5-6 vuoden kypsy-
tykselld
(84 p 2007 Riesling Alko 588587 18,99 €
Vaalea, kellertava vari. Keskirunsas, raikkaan omenainen tuoksu, Ruokasuositus: Rapusalaatti, kuhaceviche, savustet-
jossa aavistus kukkeutta ja trooppisen hedelmaisid aromeita. Kui- tu siika
va, keskitdyteldinen ja rapea suutuntuma. Pirtedt hapot ja raikas Tarjoilusuositus: 10 °C, dekantoi tunti ennen tarjoilua
trooppisen hedelmainen maku. Jalkimaku jaa hiukan lyhyeksi. Ta- Nautittavuus: Parhaimmillaan vuonna 2013
sapainoinen ja ryhdikas viini joskin yksiulotteinen.
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2005 Pinot Gris Réserve

Alko 571257 16,99 €

Kirkas, kellertdva vari. Runsas, trooppisen hedelmé&inen tuoksu,
jossa papaijaa ja mangoa, mehildisvahaa ja haivahdys savua. Puo-
likuiva, lempedhappoinen maku ja runsas suutuntuma. Trooppisen
hedelmainen viini, jolla on pitka jalkimaku. Kosiskelevan runsas tyy-
liltdan.

Ruokasuositus: Seesamikuorrutteinen ankanrinta,
hedelmainen ayriadiswokki, currykana
Tarjoilusuositus: 10 °C, dekantoi puoli tuntia ennen
tarjoilua

Nautittavuus: Nyt

irFine Maisteltua

2004 Riesling Cuvée Frédéric Emile

Helean sitruunankeltainen véri. Intensiivinen ja runsas tuoksu, jossa
on hienostuneita ja monivivahteisia nyansseja ja aavistus Alsacen
Rieslingeille tyypillista petrolimaista aromia. Kuiva, rapea ja raikkaan
hedelmainen maku jossa on rajahtavyytta. Persikkaa, kukkia ja hie-
nostuneita aromeja antava tuoksu on hienostunut. Pitka hienostu-
nut sitruksinen jalkimaku on tasapainoinen ja mineraalinen. Maku on
silti aavistuksen sulkeutunut ja avautuu 5-7 vuoden varastoinnilla.

Ruokasuositus: Savustettu merilohi, paahdettu vasi-
kanfile, yrttipaneroidut ja sitruunalla mausteut kampe-
lafileet

Tarjoilusuositus: 12 °C, dekantoi 2,5 tuntia ennen
tarjoilua

Nautittavuus: Saavuttaa parhaan nautittavuuden 2018
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2002 Clos Ste Hune Riesling

Melko syva, kullanke[tainen' vari. Voimakas, vivahteikas ja parfyy-
minen tuoksu, jossa hunajaa ja vaniljaa. Rapean raikas, kuiva maku,
joka levittaytyy suuhun runsaana ja intensiivisena. Runsas omenai-
nen ja persikkainen hedelmaisyys. Tasapainoinen kokonaisuus.Ele-
gantti mineraalisuus saattelee pitkaa jalkimakua.

Ruokasuositus: Paistettu kampela, grillattu taimen
Tarjoilusuositus: 12 °C, dekantoi kaksi tuntia ennen
tarjoilua

Nautittavuus: Saavuttaa parhaan nautittavuuden
vuonna 2025

90 p

2002 Riesling Cuvée Frédéric Emile

Keskirunsas, kellertava vari. Moniulotteinen, parfyyminen tuoksu,
jossa trooppista hedelmaa, anansta ja persikkaa. Maussa kuiva ja
rapean hapokas ensituntuma jonka jalkeen viini levittaytyy suuhun
levedna ja runsaana. Pitkassa, mineraalisessa jalkimaussa trooppi-
nen hedelmaisyys ja sitrusaromit korostuvat.

Ruokasuositus: Wieninleike, paistetut ahvenet sitruu-
nan perunamuusin kera

Tarjoilusuositus: 12 °C, dekantoi 1,5 tuntia ennen
tarjoilua

Nautittavuus: Saavuttaa parhaan nautittavuuden 2018

- 2001 Clos Ste Hune Riesling

Runsas, kullankeltainen vari. Moniulotteinen tuoksu, jossa trooppis-
ta hedelma&a, vaniljaa ja savua. Pirtean raikas, ryhdikkaan hapokas
ja todella konsentroitunut suutuntuma. Tyylikés mutta suoraviivai-
nenmaku. Pitkd mineraalinen jalkimaku.

Ruokasuositus: Lampimat ayridissalaatit, kanacaesarsa-
laatti, paistettulohi

Tarjoilusuostius: 12 °C, dekantoi 2,5 tuntia ennen tarjoilua
Nautittavuus: Jo nyt, mutta paranee huomattavasti
vuoteen 2017 mennessa

1996 Clos Ste Hune Riesling

Kullankeltainen, keskisyva vari. Runsas, moniulotteinen ja aavistuk-
sen kehittynyt tuoksu, jossa aprikoosia, hunajaa, petrolia ja mehi-
ldisvahaa. Rapean raikas, kuiva ja levean 6ljyinen suutuntuma. Hie-
nostunut hedelmaisyys ja pitka valloittava jalkimaku, joka antaa
vasta lupauksen viinin todellisesta potentiaalista.

Ruokasuositus: Paistetut ahvenet, blinit matien kera,
gratinoidut vihersimpukat

Tarjoilusuositus: 12 °C, dekantoi 2,5 tuntia ennen
tarjoilua

Nautittavuus: Nyt, mutta viini tarjoaa huomattavas-

ti enemman vivahteikkuutta 10-12 vuoden kypsytyksen
jélkeen. Parhaimmillaan 2020-2022

1976 Clos Ste Hune Riesling

Runsas, kullankeltainen vari. Hurmaavan monikerroksinen tuoksu,
jossa kehittyneen Rieslingin tunnusmerkkeja - petrolia, kuivattua
aprikoosia, persikkaa ja vaniljaa. Kuiva, pirtedhappoinen ja ryhdikas
suutuntuma. Konsentroitunut, mineraalinen ja pitka jalkimaku, jos-
sa luonteikas petrolinen aromikkuus. Klassikko Riesling!

Ruokasuositus: Paistettu lohi, haudutetut vaaleat lihat,
yrttikuorrutettu hummeri,

Tarjoilusuositus: 12 °C, dekantoi puoli tuntia ennen
tarjoilua

Nautittavuus: Nyt, mutta kehittyy yha vuoteen
2015-2017 saakka
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