(QUEL VIN D’ALSACE CHOISR ?

Crémant d’Alsace,
Muscat d'Alsace,
Gewurztraminer

poissons crus (Sushi)

Salades variées. | Sylvaner,
charcuteries, ceufs | Pinot Blane

Crustacés, coquillages, | Sylvaner,

terrines de poisson, | Riesling,

Pinot Blanc

Salades épicées
{mexicaines, marocaines, indiennes)

Gewurztraminer

Foie gras

Pinot Gris, Gewurztraminer
(notamment en Vendanges Tardives)

Quiches, tourtes, souffiés

Sylvaner, Pinot Blanc

Escargots

Sylvaner

Asperges

Muscat d'Alsace, Pinot Blanc

Grillés

Riesling

Cuisinés au beurre, & la créme

Riesling, Riesling Vendanges Tardives,
Pinot Gris

Cuisinés avec des ingrédients
plus corsés ou plus épicés

Pinot Gris,
Gewurztraminer

Volailles roties

Riesling, Pinot Blanc, Pinot Noir

Volailles en sauce

Riesling, Pinot Gris

Rotis de porc ou de veau

Pinot Blanc, Pinot Gris

Canard

Pinot Gris

Recettes exotiques
(saveurs corsées, sucré/salé...)

Gewurztraminer

Pinot noir
(vinifié en rouge notamment)

Pinot Gris
ou Pinot Noir selon la préparation

Frais, jeunes, au gofit peu
prononce et fromages de chévre

Pinot Blanc,
Riesling

Pate molle et crolie lavée
{(Munster, Pont I'Evéque, bleus)

Gewurztraminer

Autres

Pinot Noir

Patisseries,
tartes,
crémes,
mousses

Gewurztraminer,
également en Vendanges Tardives

Vendanges Tardives,
Sélections de Grains Nobies

Momeant canunsial

Crémant d'Alsace, Muscat d’Alsace,




