Au Tire Bouchon Kégine ZIMMER
- Propriétaire-Viticulteur
Winstuh

o < Winstub-Restaurant
b 4V TIRE-BOUCHON
s En Location Gérance
= SARL MARGERIE
Possibilité de 200 places
Spécialités régionales
Terrasse d été
- Appartements
. De 2 a 8 personnes
Lo o s fours Maison Zimmer Location semaine / weeR-end
Vigneron R%ﬁ%‘%}‘fﬁ‘i{ Plein centre du village
Possibilité de parking

% Grand cru d’Alsace

“Schoenenbourg” ; “Sporen” ; “Froefin”;

Eaux-de-vie ; Liqueurs

Tarif sur demande

Franco de port a partir de 48 bouteilles en France métropolitaine
Visite de cave ; dégustation

29, rue du Général de Gaulle
Fr-68340 RIQUEWIHR,

®: +33.(0)3.89.47.91.61

2): +33.(0)3.89.47.99.39

(- :thierry.antoinette@orange.fr
www.riguewihr-zimmer.com

PROPOSITIONS DE MENUS - 2011

MENU fermier - 16,00 €

Pdté perdu au munster blanc
Salade verte

Supréme de pintade forestiére
Pépinette grand mere (‘nouilles )
Mousse au Rirsch

MENTU Terroir - 16.50 €

Aumdbniére paysanne au munster

Et pomme de terre, sauce raifort, mesclun salades
Choucroute du Tire-Bouchon

Fromage de munster ou tranche glacée.

MENU Alsacien a 18.00€
Tarte a [oignon, salade verte
Jarret de porcelt aux morillons, spdetzlés

Kougelhopf glacé

MENU Tarte flambée 14.50€

Tarte flambée traditionnelle

Tarte flambée roquette, magret de canard
Fumé et parmesan

Tarte flambée sucrée poire chocolat

MENU Poissons 22,50 €

Rougets poélés, poireaux vinaigrette

et tomates au basilic,

Nage de Poissons au Riesling, Nouilles et petits
legumes,

Petit vacherin a [alsacienne.

MENU Baeckeoffa sous toutes ses formes 21.00 €
Baeckeoffa traditionnel aux trois viandes

Ou Beackeoffa de canette aux [égumes oubliés

Ou Ganzeltopf : Potée d ote confite aux [égumes
Salade verte

Sorbet Péche des vignes arrosé

MENT Découverte a 40.00 € vin compris
Foie gras de canard frais

Kougelhopf toasté, chutney de griottes,
Omble chevalier vapeur, sauce légére a la
cardamone, Quinoa rouge

Sorbet arrosé

Mille-feuilles de filet de beeuf et foie gras, sauce
pinot noir,

Gratin Dauphinots, petit [égumes

Palette gourmande Tire bouchon

Les accords mets et vins
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PROPOSITIONS DE MENUS VEGETARIENS — 2011

MENU VEGETARIEN N°1 - 16,50 €

Crépinette de pomme de terre au munster, Salade verte
Risotto d asperges vertes et petits [égumes, Sauce forestiére
Vacherin glacé Ou créme brulée

MENU VEGETARIEN N°2 - 17.50 €

Poireaux vinaigrette, tomates basilic et saumon fumé
Carbonnara de Tagliatelles aux morillons et petits léqgumes, (Euf poché
Vacherin glacé Ou créme brulée

Forfaits Boissons

% ®Pinot Blanc 4,00 €
% Pinot Blanc et 1 café 5,00€
% ®Pinot Blanc, % eau de source

et un café 6,00€
% Riesling 5,00 €
% Riesling et 1 café 6,00€
% Riesling, % eau minéralee, 1 café 7,00€
% Pinot Gris, Gewurztraminer 6,00 €
% Pinot Gris, Gewurztraminer, 1 café 7,00€
Y Pinot Gris, Gewurztraminer,

% eau de source et 1 café 8,50€
Apéritif au choix 2,50€
Coupe de Crémant 3,00€
Café 1,00€

Notes :

(1) Par groupe nous acceptons au maximum 2 menus différents,
(2) Gratuité : 1 pour 20 personnes,

(3) Supplément pour fromage de munster 2.50€,

(4) Forfait boisson conseillé au dela de 25 personnes.

Nous sommes a votre disposition pour composer tout autre menu d votre convenance.
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